
MILLÉSIME 2019 - PACELLAIRE
100% PINOT-NOIR - BRUT NATURE  

Éclosion de Pinot-Noir

Dans nos “Oeufs”, le vin vit, respire et se

développe avant d’éclore.

Grâce à la porosité de nos cuves en forme

d'œuf, le vin respire, et grâce à leur forme,

il est en mouvement, favorisant ainsi le

brassage des lies. Cet élevage préserve le

terroir et le fruit, révélant l'authenticité de

ce  millésime parcellaire. 

Cette cuvée, entièrement composée de

Pinot Noir, se distingue par son caractère

vineux, fruité et élégant. Il est cultivé sur la

rive gauche de la Marne, dans un sol

calcaire qui lui confère sa fraîcheur.



Caractéris t iques  techniques

MONO PARCELLAIRE 

Village : PAVANT, lieu-dît “ Au dessus de la coix”, 100 % Pinot-Noir

VENDANGE

Millésime 2019

TIRAGE

1 844 bouteilles. Mis en bouteilles le 04/08/2020

ÉLABORATION

Vinifié à 60% en cuve ovoïde en béton, et à 40% sous bois. La forme atypique de la cuve

ovoïde crée une remise en suspension des lies durant les 11 mois d’élevage, ce qui apporte

une grande complexité au vin. Parallèlement, la porosité naturelle des contenants laisse

"respirer" le vin par micro-oxygénation. Le bois apporte une patine subtile qui se marie

parfaitement à la vinosité du Pinot-Noir, tandis que la neutralité du béton préserve sa fraîcheur

et ses arômes fruités.

L’élevage sur latte de  3,5 ans intensifie l’aromatique et la longueur en bouche. 

Dégorgé le 13 mars 2024, sans aucun ajout de liqueur d’expedition, afin que rien ne vienne

interferer avec la singularité de cette cuvée parcellaire.  
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Dégustat ion

À L’OEIL 

Robe jaune citron à la bulle très fine. L'effervescence est volupteuse.

AU NEZ 

Le nez est structuré et vineux. Des effluves de fruits frais allant des fruits rouges aux fruits à

chair jaune se mêlent à des notes plus épicés et vanillé. 

EN BOUCHE 

En bouche, la texture est dense et ample. Le Pinot Noir exprime pleinement son caractère

vineux et fruité, tout en révélant des subtiles notes florales telles que celles de la rose et de la

violette. Cette cuvée allie élégance et puissance aromatique. 

Le tout est porté par une grande fraicheur.


