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[La Lierie

EXTRA BRUT - ASSEMBLAGE
PINOT NOIR & CHARDONNAY

Lierie : Mot de patois qui désigne le travail
consistant a attacher (lier) les jeunes brins

de vignes a un fils horizontal.

La vigne a besoin d'un support pour
s'épanouir, la lierie guide alors sa
croissance. Dans cette cuvée, la
fraicheur du Chardonnay se retrouve
liee au Pinot Noir et guidée par ses

ardmes généreux.

De l'assemblage de ces deux cépages
résulte un champagne structuré et
vineux ou s'exprime un véritable

équilibre gustatif.

VITICULTURE PAYSANNE ET ENGAGEE
Pratiques culturales douces sans herbicide ni insecticide
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Caractéristiques techniques

ASSEMBLAGE
47 % Chardonnay, 53% Pinot Noir

VENDANGES
Vendange 2019 a 70% et vin de réserve a 30%

TIRAGE
6 856 bouteilles. Mis en bouteilles le 04/08/2020

ELABORATION

L'élevage prolongé sur lies apres la fermentation alcoolique apporte rondeur et souplesse. La
micro-oxygénation réalisée grace aux fats de chéne de 220L a 600L patine les vins tout en
développant une structure aromatique subtile et délicate. La fraicheur et la vivacité initiale du
terroir sont préservées par 'absence de fermentation malolactique.

Enfin, I'élevage sur latte de minimum 33 mois apporte richesse et longueur en bouche.
Caractérisée par |'absence de dosage de liqueur dexpédition, cette cuvée comblera les

amateurs de vins vifs, qui y retrouveront I'expression du vin dans sa nature originelle.

Dégustation

A L'OEIL

Robe or, animée par une bulle délicate et doublée d'une fine mousse.

AU NEZ

C'est un Champagne qui dévoile des notes vineuses et profondes. On y découvre un nez
fruité accompagné d'arémes épicés et vanillés.

EN BOUCHE

L'attaque est fraiche et soutenue par une effervescence continue mais subtile. Puis le vin
s'étoffe et gagne en densité. Structurée, cette cuvée s'équilibre entre des ardmes fruités et
épicés telle la quetsche, la mangue et le gingembre avec un caractere plus intense et riche.
La finale est longue et complexe, sublimée par une légere minéralité et par une belle
tension.
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